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MARDUK - BIRRIFICIO AGRICOLO DI SARDEGNA

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.
STILE: EXTRA DRY PILSNER.

COLORE: GIALLO VELATO (6 EBC).

ALCOL: 4,5%.

GUSTO: FRUTTATO (26 I1BU).

CORPO: ESILE.

GASATURA: MODERATA.

SHELF LIFE: 8 MESI DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO.
TEMPERATURA DI MESCITA: 4-6°C.

ABBINAMENTI: ANTIPASTI DI MARE MARINATI.

Birra a bassa fermentazione, costruita su base "pilsner" ma estremamente
dissetante grazie alla sua secchezza nel finale. Un intenso profumo di frutta gialla,
che ricorda le pesche mature, ci fa tuffare nell'estate. Proprio una birra "da sessione"
dal carattere passionale ed apprezzata da tutti per la sua freschezza.

INGREDIENTS: WATER, BARLEY MALT, HOPS, YEAST.
STYLE: EXTRA DRY PILSNER.

COLOR: BLEARY YELLOW (6 EBC).

ALCOHOL: 4,5 %.

TASTE: FRUITY(26 IBU).

BODY: LIGHT.

CARBONATION: MODERATE.

SHELF LIFE: 8 MONTHS FROM THE PACKAGING DATE.
SERVING TEMPERATURE: 4-6 °C.

FOOD PAIRINGS: MARINATED SEA STARTERS.

A low-fermentation beer built on a pilsner base, yet extremely thirst-quenching
thanks to its dryness at the end. The intense aroma of yellow fruit, reminiscent of
ripe peaches, makes you feel like you've just dived into summer. A true "session"
beer with a passionate character and universally appreciated for its freshness.

Imballo primario | Capacita Materiale Unita di vendita Vuoto
Primary packaging | Capacity Material Selling unit Vacuum
bottiglia 0,50 litri vetro marrone cassa 12 pezzi a perdere
bottle 0,50 litres brown glass 12 pieces box to lose
bottiglia 2 litri vetro marrone 1pezzo a perdere
bottle 2 litres brown glass 1 bottle to lose
Fusto 24 litri A PET Fusto a perdere
Drum 24 litres A PET KEG to lose

% 45%vol ;?:%@

SOCIETA’ AGRICOLA G.M.L. SNC DI MURRU GIUSEPPE & C.
sede operativa: via G. Marconi 66, 08020 Irgoli (NU)

sede legale: via G. Leopardi 15, 08028 Orosei (NU)

P.lva e Cod. Fisc. 01421890912

E-mail: info@birrificiomarduk.com - mardukbrewery@gmail.com
Cell: +39 3281688823 MAURO - +39 329 7875626 GIUSEPPE

B REWERY wwwhirrificiomarduk.com

Facebook: www.facebook.com/mardukbrewery




