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SARDINIAN

PALE ALE

MARDUK - BIRRIFICIO AGRICOLO DI SARDEGNA

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.
STILE: AMERICAN PALE ALE.

COLORE: AMBRATO CHIARO (12 EBC).

ALCOL: 5,5 %.

GUSTO: ARMONICO DI MALTO E LUPPOLO, AGRUMATO E MEDIAMENTE AMARO
(IBU 43).

CORPO: MEDIO.

GASATURA: MODERATA. RIFERMENTAZIONE IN BOTTIGLIA.

SCADENZA: 10 MESI DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO.

TEMPERATURA DI MESCITA: § - 7 °C.

ABBINAMENTI: SALUMERIA, PRIMI SAPORITI DI MARE, SECOND! DI CARNE BIANCA.

Birra ad alta fermentazione, prodotta con una miscela di malti Pale, Vienna e Pilsner
agricoli, costruendo un corpo di media intensita, generose luppolate a fine bollitura
e in dry hopping ne danno un fresco e intenso profumo agrumato e floreale con
timide note tropicali, particolare interessante dei luppoli tipo Cascade di nostra
produzione.

INGREDIENTS: WATER, MALT BARLEY, HOPS, YEAST.
STYLE: AMERICAN PALE ALE.

COLOR: LIGHT AMBER (12 EBC).

ALCOHOL: 5.5 %.

TASTE: HARMONIOUS COMBINATION OF MALT AND HOP, CITRUSY AND MEDIUM
BITTER. (IBU 43).

GASSING: MODERATE. BOTTLED REFERMENTATION.

SHELF LIFE: 10 MONTHS FROM THE DATE OF PACKAGING.

SERVING TEMPERATURE: 5 - 7 °C.

COMBINATION: TO BE SERVED WITH CHARCUTERIES, FISH, WHITE MEAT.

High fermented beer, obtained with a combination of malts pale, Vienna and
pilsner from our production, medium intensity, generously hopped to end boiling
and in dry hopping create a fresh, intense aroma of citrusy and fl oreal with timid
tropical's notes, thanks to the hops of our own produce.

Imballo primario | Capacita Materiale Unita di vendita Vuoto
Primary packaging | Capacity Material Selling unit Vacuum
bottiglia 0,50 litri vetro marrone cassa 12 pezzi a perdere
bottle 0,50 litres brown glass 12 pieces box to lose
Fusto 24 litri APET Fusto a perdere
Drum 24 litres APET KEG to lose
e
m 5 0 | AMARO ﬂ e
C 000665 I

@ 55%v0l  cowore. (W

SOCIETA' AGRICOLA G.M.L. SNC DI MURRU GIUSEPPE & C.

sede operativa: via G. Marconi 66, 08020 Irgoli (NU)

sede legale: via G. Leopardi 15, 08028 Orosei (NU)

P.lva e Cod. Fisc. 01421890912

MARDUK E-mail: info@birrificiomarduk.com - mardukbrewery@gmail.com
Cell: +39 328 1688823 MAURO - +39 329 7875626 GIUSEPPE
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Facebook: wwwi.facebook.com/mardukbrewery
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