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MARDUK - BIRRIFICIO AGRICOLO DI SARDEGNA

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D'ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.
STILE: INDIA PALE ALE.

COLORE: AMBRATO SCURO (25 EBC).

ALCOL: 6,0 %.

GUSTO: CARICO DI LUPPOLO E MALTO, PINO E AGRUMI, FINALE DECISAMENTE
AMARO (IBU 55).

CORPO: PIENO.

GASATURA: MODERATA. RIFERMENTAZIONE IN BOTTIGLIA,

SCADENZA: 10 MES| DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO.

TEMPERATURA DI MESCITA: 5 - 7 °C.

ABBINAMENTI: SELVAGGINA, FORMAGG| ERBORINATI E BARBECUE.

Birra ad alta fermentazione, di stile India Pale Ale, ricetta costruita sulla base delle
birre americane straluppolate. Inutile nasconderlo, il luppolo la fa da padrone.

La complessita della miscela dei malti agricoli utilizzati va ad esaltare un giusto
equilibrio tra il dolce in entrata al primo sorso e una luppolatura intensa,
amara e dominante. L'utilizzo di luppoli di nostra produzione Cascade e Columbus
(particolari per dei sentori fortemente agrumati) danno uno spiccato sbilanciamento
verso i palati piu navigati e gli amanti dell'amaro.

INGREDIENTS: WATER, MALT BARLEY, HOPS, YEAST.

STYLE: INDIA PALE ALE.

COLOR: DARK AMBER (25 EBC).

ALCOHOL: 6.0 %.

TASTE: FULL OF HOP AND MALT, PINE AND CITRUS, BITTER TASTE (IBU 55).
GASSING: MODERATE. BOTTLED REFERMENTATION.

SHELF LIFE: 10 MONTHS FROM THE DATE OF PACKAGING.

SERVING TEMPERATURE: 5 - 7 °C.

COMBINATION: SERVE WITH GAME MEAT, BLUE CHEESE AND BARBECUES.

Highly fermented, style India pale ale, obtained by using the recipes of american's
beers with high hop content. The main ingredient is clearly the hop.

The complex mix of our malts, emphasises the right balance between the initial
sweet and the main intense, bitter taste of the hops. The use of our own hops Cascade
and Columbus (distinctive for the strong citrusy hints), give an interesting unbalanced
taste, ideal for the palates of connoisseur and lover of bitter taste.

Imballo primario | Capacita Materiale Unita di vendita Vuoto
Primary packaging | Capacity Material Selling unit Vacuum
bottiglia 0,50 litri vetro marrone cassa 12 pezzi | aperdere
bottle 0,50 litres brown glass 12 pieces box to lose
Fusto 24 litri A PET Fusto a perdere
Drum 24 litres APET KEG to lose
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SOCIETA’ AGRICOLA G.M.L. SNC DI MURRU GIUSEPPE & C.

sede operativa: via G. Marconi 66, 08020 Irgoli (NU)

sede legale: via G. Leopardi 15, 08028 Crosei (NU)

P.lva e Cod. Fisc. 01421890912

MARDUK E-mail: info@birrificiomarduk.com - mardukbrewery@gmail.com
Cell: +29 328 1688823 MAURO - +39 329 7875626 GIUSEPPE

B REWERY wwwhirificiomarduk.com

Facebook: www.facebook com/mardukbrewery




